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Liebe Gaste, Hosgeldiniz!

wir heiB3en Sie herzlich willkommen im Mahrem Restaurant.
Als eine Familie aus der dritt grof3ten Stadt -1zmir- der Turkei
wollen wir Sie in eine mediterrane Genussreise mit
einer herkdmmlichen Welle aus den Agais der TUrkischen Klste begleiten.
Schon direkt morgens freuen wir uns,
Sie mit einem typisch turkisches Fruhstluck bewirten zu durfen.

Infolge werden Sie ebenfalls die kostlichen Mittagsgerichte
‘"nach Mamas Rezept’ bei uns kosten konnen.
sozusagen:

- Die andere Art der turkischen Kuche -

Abends?
Auch hierfur findet jeder was fur den Hunger.
Mit unserem Koch zusammen haben wir uns fur moderne turkische,
sowie internationale Gerichte entschieden.

Lassen Sie sich einfach Uberraschen und blattern Sie weiter ...

Da unsere Gerichte immer frisch zubereitet werden,
kann es auch einmal vorkommen,
dass Sie ein wenig langer auf Ihr Essen warten mussen.
Wir bitten Sie daher um Verstandnis.
Wir sind stets bemuht, Ihnen den bestmaglichen personlichen Service zu bieten,
um lhren Besuch bei uns so angenehm wie maoglich zu gestalten.

in Namen von Team Mahrem - Familie Aygun -
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M E Z E Lutfen Meze dolabindan seginiz

Bitte aus der Meze Vitrine auswahlen
Meze ;Sg% 6,5
Meze e
3 meze topu 10,9

3 Kugeln Meze (nach Auswahl)

Karigik meze tabag 249

5 gemischte Vorspeisen Schalchen nach Wahl

Peynir Tabadi 15,9

gemischte Kaseplatte mit Honigsenf Dip

(’n ‘k/,f-‘J
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Coban s« °
Tlrkischer Hirtensalat mit Tomaten, Zwiebeln,
Paprika, Schafskase, Schwarzkiimmel &
Olivendl - Zitronendressing

10,5

Gavurdag ., 12,5
Turkischer Salat mit Walniissen, Granatapfel
und Granatapfeldressing

Roka Salatasi 12,5

Rucola, Tomaten, Parmesan und Balsamico

VEGETARISCH

Imam Bayildi 15,5

Auberginenschiffchen serviert mit késtlicher
Gemusefullung, dazu Joghurt und Reis

Beyti Vejeteryan ,; 15,5

Gemuse ummantelt in Yufka, Knoblauchjoghurt,
Tomaten-ButtersoBe dazu Reis

\ Cigkofte Sushi . 14,9

Veganer Cigkofte in Yufka mit Gemise &
Granatapfelsirup

WARME VORSPEISEN

Karides Tavasp
Gambas in Knoblauch Buttersauce

Kalamar Tavaep
frittierte Calamaris mit hausgemachter Dip

Erding Bey Cigeri ,
frittierte Leber aus der Pfanne nach Papas Art
(nur am Wochenende)

Firinlanmig sebzeli Peynir

Hirtenkase & Gemiise mit hausgemachter
Olivendlsosse aus dem Ofen

Pane Peynir , . .«

Panierter Feta mit Dip

Susamli balli Pane Peynir , .

Panierter Feta mit Honig und Sesam

Mantar Dolma

Mit Hirtenkase, Dill und Petersilie gefiillte Chamignons

& Ofengemiise

Anne Patates kizartmasi

AF.G

hausgemachte frittierte Kartoffeln nach Mamas Art

Peynirli Anne Patatesi ...

hausgemachte frittierte Kartoffeln nach Mamas Art

mit geriebenem Kase

Domates soslu Kofte 4

Hackrollchen mit Tomatensauce

Sigara Boregi

ACF.G

Teigrolichen gefiillt mit Hirtenkase und Petersilie

Pacanga Boregi , ..,
Blatterteig gefiillt mit Paprika, Pastirma
(Rinderschinken und Kase)

Hellim Peynir

Gegrillter Halloumi

13,9

12,9

15,9

10,9

9,9

10,9

10,5

6,5

10,5

10,5

8,9

10,9

10,5
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MAHREM RESTAURANT

MENU

 Mawse

MUM 'S KITCHEN

Manti .. 15,9

mit Hackfleisch gefiillte mini Teigtaschen nach
tarkischer Art, Knoblauchjoghurt und Tomatensosse

Icli Kéfte , ., 15,9

Bulgurballchen mit einer Fleischfiillung vom Kalb
auf TomatensoBe, Minzjoghurt

PFANNEN O

Mahrem Pasa .., 19,9

Auberginenpiiree, Kartoffelraspeln, TomatensoRe,
Joghurt, gegrillte K6fte auf geréstetem Brot

Mahrem Kebap . 17,9

marinierte Entrecotestreifen mit Kartoffelraspeln,
Knoblauchjoghurt und TomatensoBe

GRILLGERICHTE Qm&?
7
Izmir Odemis Kofte » 17,9

Gegrillte Kofte Rollchen auf gegrilltem Brot mit
Paprika-Butter Note dazu gegrillte Tomate & Paprika

Pirzola ;,, 23,90

Lammkotelett, Avocado SoBe, Pistazien Crumble
dazu Reis

Antep fistikli Beyti Sarma .. 19,9

HackfleischspieB ummantelt in Yufka mit Petersilie
und geriebenem Kase an Knoblauchjoghurt,
TomatensoBe und Pistaziencrumble

Tavuk Sis » 19,5
Gegrillter HahnchenspieB, gegrilltes Gemuse
& Reis

Mahrem Karigik I1zgara ,ccnx 25,9

Gemischter Grillteler mit Reis

MEER <X

Cupra 26,9

Dorade vom Grill
Zubereitungszeit ca. 30 Min.

EXTRA BEILAGEN

Pilav . 4,5

tlirkischer Reis

Patates Kizartmasi 4,9
Pommes
Salata 4,9

Beilagensalat

Ketchup / Mayonnaise 1,0

NACHSPEISE

Siitlag ac 6,9

tlrkischer Milchreis

Klinefe , ¢

Engelshaar mit tirkischem Mozzarella
in Zuckersirup

Klinefe Dondurmali ,..

Engelshaar mit tlirkischem Mozzarella
in Zuckersirup mit Eis

A

CATERING ;
SERVICE Sprechen Sie uns an @

)

A= glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6, Hybmdslamme 7) | B= Krebstiere | c= Eier | D= Fisch | E= Erdnisse | F= Soja

G= Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose) | H= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, und Q

) I= Sellerie | J= Senf | K= Sesamsamen | L=

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I M= Lupinen | N= Weichtiere

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 = mit Schwefeldioxid, 6 = mit Schwarzungsmittel, 7 = mit Phosphat, 8 = mit MilcheiweiB, 9 = koffeinhaltig, 10 =
chininhaltig, 11 = mit SiBungsmitteln, 12 = enthlt eine Pheny =
14 = mit Nitritpdkelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die A Ktivitét und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)




Summer

Eine Reise in die Tlrkische Esskultur.
Sharing tables, sharing meze, sharing plates
Teilen macht gllicklich! - Gemeinsam Essen verbindet.

Der traditionelle Ort fur eine reichhaltige meze - Tafel
(auch cilingir sofrasi genannt)
ist die meyhane oder in Klistenregionen die Taverna.

In der Turkei geht man leidenschaftlich gerne in Weinhauser,
was meyhane wortlich Gibersetzt bedeutet.
Natdlirlich mit guten Freunden.
Der Tisch wird reichhaltig mit verschiedenen kalten und warmen Meze
Sorten gedeckt.
AnschlieBend folgen die Hauptgerichte, die natlirlich auch meistens geteilt
werden.

Dazu trinkt man gerne Raki oder Wein.
Gute Musik darf natirlich nicht fehlen, zu der auch gerne mitgesungen
werden darf.
Dies ermoglicht natirlich dann den perfekten Rahmen flir einen langen und
gelungenen Abend.
Wichtig ist gemiutlich beisammen zu sein und die Geselligkeit zu genieBen.

Enjoy now!



